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Abstract 

This research aimed to investigate the Economic analysis of a freeze-drying system for Thai green 

chili dip processing at the community enterprise level. Using the freeze-drying system for Green Chili Dip 

processing and calculating return on investment, (ROI) and internal rate of return, (IRR). The result was that 

the investment cost of the Freeze-drying system for the Community Enterprise is 1,000,000 baht. It can 

produce Northern Thai green chili dip processing amount of 18,900 package per year, 45 baht per 

packaging. Circulation cost of 850,000 baht per year, in terms of break-even point, is 1,484.99 package and 

shows in terms of payback period is 1.7 years, and Return on Investment, (ROI) and Internal Rate of Return, 

(IRR) are 14% and 46.70% respectively.  
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บทคัดย.อ 

งานวิจัยนี้มีวัตถุประสงค=เพื่อวิเคราะห=เศรษฐศาสตร=ระบบอบแหáงแบบแช]เยือกแข็งสำหรับการแปรรูปน้ำพริกหนุ]ม 

ในระดับวิสาหกิจชุมชน ทำการอบแหáงน้ำพริกหนุ]มดáวยระบบอบแหáงแบบแช]เยือกแข็ง และประเมินผลตอบแทนจากการลงทุน 

ROI และอัตราผลตอบแทน IRR ผลการศึกษาพบว]า ระบบอบแหáงแบบแช]เยือกแข็งมคี]าใชáจ]ายในการลงทุนเบื้องตáน 1,000,000 

บ าท  ส าม า รถผล ิ ต น ้ ำ พ ร ิ ก หน ุ ] ม แช ] เ ย ื อ ก แข ็ ง ไ ด á จ ำน วน  1 8 , 9 0 0  แพ ็ ค ต ] อ ป ±  ร า ค า จ ำหน ] า ย แพ ็ ค ล ะ  

45 บาท คิดเปôนยอดขายเท]ากับ 850,000 บาทต]อป± โดยมีจุดคุáมทุน 1,484.99 แพ็ค ซึ่งมีระยะเวลาคืนทุนเท]ากับ 1.7 ป± 

ผลตอบแทนจากการลงทุน (ROI) เท]ากับ 14% และอัตราผลตอบแทนภายใน (IRR) เท]ากับ 46.70% 

 

คำสำคัญ: ระบบทำแหáงแบบแช]เยือกแข็ง, น้ำพริกหนุ]ม, วิสาหกิจชุมชน 
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บทนำ 

ป™จจุบันการแปรรูปอาหารเปôนกระบวนการที่มีบทบาทสำคัญในการเพิ่มมูลค]าใหáกับผลิตภัณฑ=ทางการเกษตร 

โดยเฉพาะอย]างยิ่งในระดับวิสาหกิจชุมชน ซึ่งเปôนกลไกสำคัญในการพัฒนาเศรษฐกิจทáองถิ่น น้ำพริกหนุ]มซึ่งเปôนผลิตภัณฑ=ที่มี

ช ื ่ อ เส ียงจากภาคเหน ือของประเทศไทย ตามภาพท ี ่  1  ซ ึ ่ ง ได á ร ับความน ิยมท ั ้ ง ในประเทศและต ]างประเทศ  

การแปรรูปน้ำพริกหนุ]มเพื่อเพิ่มระยะเวลาในการเก็บรักษาและขยายตลาดจึงเปôนเรื่องที่มีความสำคัญและควรไดáรับการพัฒนา

อย]างต]อเนื่อง การทำแหáงแบบแช]แข็ง (Freeze-Drying) หรือที่เรียกกันว]า ไลโอฟ•ไลเซชัน (Lyophilization) เปôนกระบวนการ

กำจัดความชื้นที่ใชáในหลายอุตสาหกรรม เช]น อาหาร ยา และเทคโนโลยีชีวภาพ กระบวนการนี้เกี ่ยวขáองกับการแช]แข็ง

ผลิตภัณฑ= ลดแรงดันรอบๆ และกำจัดน้ำแข็งโดยการระเหิด (การเปลี่ยนจากของแข็งเปôนก¢าซโดยไม]ผ]านสถานะของเหลว) 

ระบบทำแหáงแบบแช]เยือกแข็งเปôนเทคโนโลยีที่มีศักยภาพในการเก็บรักษาคุณค]าทางโภชนาการและรสชาติของน้ำพริกหนุ]มไดá

อย]างมีประสิทธิภาพ การนำเทคโนโลยีนี้มาใชáในระดับวิสาหกิจชุมชนยังคงเปôนเรื่องใหม] และจำเปôนตáองมีการวิเคราะห=ดáาน

เศรษฐศาสตร=เพื่อประเมินความคุáมค]าในการลงทุน [1] 
 

  
 

ภาพที่ 1 ลักษณะกายภาพน้ำพริกหนุ]ม 
 

วัฒนธรรมอาหารของประชาชนทางภาคเหนือนิยมน้ำพริกถือเปôนอาหารประจำภาค ทั้งนี้น้ำพริกหนุ]มยอดนิยมของ

คนเชียงใหม] มีอยู] 4 ผลิตภัณฑ= ไดáแก] น้ำพริกหนุ]มดำรง น้ำพริกหนุ]มศรีพรรณ น้ำพริกหนุ]มเจ¢หงษ= และน้ำพริกหนุ]มแหนมบุญ

ศรี มีความ แสดงตามภาพที่ 2 ทั้งนี้แต]ละผูáผลติมีความแตกต]างรสชาติ และส]วนประกอบ ตามแต]ความตáองการผูáบริโภค  

 

 
 

ภาพที่ 2 น้ำพริกหนุ]มยอดนิยมของคนเชียงใหม] 
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งานวิจัยนี้มีวัตถุประสงค=เพื่อวิเคราะห=เศรษฐศาสตร=ของระบบทำแหáงแบบแช]เยือกแข็งสำหรับการแปรรูปน้ำพริก

หนุ]มในระดับวิสาหกิจชุมชน โดยการลงทุนเริ่มแรกจะใชáเครื่อง Freeze Dryer รุ]น Harvest Right Small Freeze Dryer   

 

วิธีดำเนินการวิจัย 

การวิจัยมีขั้นตอนดังต]อไปนี้ ขั้นแรก ศึกษาขáอมูลดáานเทคนิคเครื่องอบแหáงแบบแช]เยือกแข็ง ขั้นที่สอง เตรียมศึกษา

ขáอมูลดáานเทคนิคเครื่องอบแหáงแบบแช]เยือกแข็ง (ทั้งนี้เครื่องดังกล]าวติดตั้ง ณ ศูนย=ส]งเสริมอุตสาหกรรม ภาค 1 จังหวัด

เชียงใหม]) ขั้นที่สาม กำหนดเงื่อนไขการทดลองพรáอมทั้งเตรียมวัตถุดิบ ขั้นที่สี่ ทำการทดลองตามกำหนดเงื่อนไขพรáอมทั้งจด

บันทึกขáอมูลพารามิเตอร=ต]างๆ ขั้นที่หYา วิเคราะห=ผลการทดลองทางดáานเทคนิคและเศรษฐศาสตร= และขั้นสุดทYาย สรุปผลการ

ทดลองทางดáานเทคนิคและเศรษฐศาสตร= ตามภาพที่ 3  

 

 
 

ภาพที่ 3 ขั้นตอนการดำเนินการวิจัย 

 

ขั้นตอนและวิธีการอบน้ำพริกหนุcม 

ทำการจัดเตรียมน้ำพริกหนุ]มสด 1,000 g ตักแบ]งใส]ถáวยขนาด 66 x 21 mm ชั่งน้ำหนักของถáวยและปรับค]าเปôน

ศูนย=ดáวยเครื่องชั่งดิจิตอล แบ]งน้ำพริกหนุ]มใส]แต]ละถáวยในปริมาณ 20 g ทั้งหมดจำนวน 50 ถáวย ใชáระยะเวลาอบ 24 ชั่วโมง 

อุณหภูมิที่ใชáอบ -40 องศาเซลเซียส ลักษณะการจัดวาง ดังแสดงตามภาพที่ 4 การคำนวณน้ำหนักน้ำพริกหนุ]มต]อ รอบ 

(Batch) สำหรับทำฟรีซดราย จำนวน 5 ชั้น (ถาด)ๆ ละ 21 ถáวยๆ ละ 20 กรัม (ใชáเวลา 24 ชั่วโมง) ดังนั้น ตัวอย]างการเตรียม

อบแหáงน้ำพริกหนุ]มสามารถคำนวณไดáดังรายการต]อไปนี้ 

 21 ถáวย x 5 ชั้น  x 20 grams เท]ากับ 2,100 grams คิดเปôน  2.10    kg/Batch/day 

 1 เดือน ทำการ Freeze Dry เท]ากับ  15    Batch คิดเปôน  31.50  kg/Batch/month 

 1 ป± ทำการ Freeze Dry เท]ากับ  180  Batch คิดเปôน  378    kg/Batch/year  
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ภาพที่ 4 ตัวอย]างการเตรียมอบแหáงน้ำพริกหนุ]ม 

 

 การอบแหáงน้ำพริกหนุ]มแต]ละครั้งบรรจุเขáาไปในเครื่องอบแหáงแบบ Freeze dry จัดวางเปôนชั้นๆ แสดงตามภาพที่ 5 

เครื่องอบแบบ Freeze dry ที่ใชáแบรนด= Harvest Right, LLC. Model No: HRFDL, High: 2.8 MPa, Low: 0.44 MPa 

กำลังไฟฟûา 4,400 W ความต]างศักย=ไฟฟûา 220 V ความถี่ 50 Hz และกระแสไฟฟûา 20 A 

 

  
(ก) การจัดวางภาชนะในเครื่องอบแหáงแบบ Freeze dry (ข) เครื่องอบแหáงแบบ Freeze dry 

 

ภาพที่ 5 การบรรจุจัดวางภาชนะในเครื่องอบแหáงแบบ Freeze dry 

 

การวิเคราะห*คcาความชื้นในวัสดุ 

ความชื้นเปôนตัวบอกปริมาณน้ำที่มีอยู]ในวัสดุเมื่อเทียบกับมวลของวัสดุ ซึ่งโดยทั่วไปจะแบ]งออกเปôน 2 แบบ [2] คือ 

1. การเปรียบเทียบมวลของวัสดุชื ้น เรียกว]า ความชื้นมาตรฐานเป±ยก นิยมใชáในทางการคáาหรือการซื้อขายผลผลิตทาง

การเกษตร 2. การเปรียบเทียบมวลของวัสดุแหáง เรียกว]า ความชื้นมาตรฐานแหáง นิยมใชáในเอกสารวิชาการ เนื่องจากมวลแหáง

จะมีค]าคงที่ไม]เปลี่ยนแปลงไปตามระยะเวลาการทำแหáง และง]ายต]อการอáางอิงโดยความชื้นทั้ง 2 มาตรฐานสามารถหาไดáจาก

สมการ (1) และ (2) ดังต]อไปนี้  
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มาตรฐานเปâยก 

 

  (1) 

 
มาตรฐานแห้ง 

  (2) 

 
เมื%อ  คอื ความชื+นมาตรฐานเปียก (%db)  คอื ความชื+นมาตรฐานแหง้ (%db)  คอื นํ+าหนกั

ของวสัด ุ(kg) และ  คอื มวลของวสัดแุหง้ (kg) 
 
อัตราการระเหยของน้ำจากการทำแห-ง 

สามารถคำณวนหาอัตราการอบแหáงซึ่งมีความสัมพันธ=ระหว]างระยะเวลาของการอบแหáง ดังนั้นมวลของน้ำที่ระเหย

ออกจากผลิตภัณฑ=ไดáตามสมการที่ (3) 

 
 

(3) 

เมื่อ คือ อัตราการอบแหáง (kgw/kgdryh) คอื นํ+าหนักของวสัดุ ณ เวลาใดๆ (%db) คอื นํ+าหนัก
เริ%มตน้ของวสัด ุ(%db) และ  คือ ระยะเวลาของการอบแหáง (h) [2]  

การวิเคราะห*ความสิ้นเปลืองพลังงานจำเพาะ 

ความสิ้นเปลืองพลังงานจำเพาะ (Specific Energy Consumption) คือ การวิเคราะห=ค]าพลังงานทั้งหมดที่ใชáใน

กระบวนการระเหยน้ำออกจากวัสดุ สามารถคำนวณไดáตามความสัมพันธ=สมการที่ (5) และ (6) [3] 

 

 
 

(5) 

 

  (6) 

 

เมื่อ คือ ความสิ้นเปลืองพลังงานจำเพาะ (MJ/kg) คือ ปริมาณการใชáพลังงานไฟฟûารวมทั้งหมด (MJ) 

และ คือ หน]วยไฟฟûาที่ใชáทั้งหมด (kWh) 

 

การประเมินประสิทธิภาพการทำแห-ง 

ประสิทธิภาพการทำแหáงเปôนการคำนวณหาพลังงานที ่ใชáในการระเหยน้ำเทียบกับพลังงานที ่ใชáทั ้งหมดใน

กระบวนการทำแหáง สามารถคำนวณหาไดáจากสมการที่ (7) [3] 

 

 
 

(7) 

เมื%อ  คอื ประสทิธภิาพการทาํแหง้ (%) คอื คา่ความรอ้นแฝงการระเหยของนํ+า (MJ/kg) 
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การประเมินทางด-านเศรษฐศาสตร* 

การลงทุนในเครื่องจักร-อุปกรณ= (Capital Investment) เมื่อคิดคำนวณค]าอุปกรณ=:(Equipment Costs) ที่ใชáเพื่อ

การทดสอบอุปกรณ=การทำแหáงแบบแช]แข็ง ของบริษัท HARVEST Right ราคาเครื่อง (3,395 ดอลลาร= คิดอัตราแลกเปลี่ยนที่ 

34.04 บาทต]อดอลลาร=) คิดเปôนเงินบาท เท]ากับ 115,433.34 บาท (อัตราแลกเปลี่ยน 34.001 บาท ต]อ 1 ดอลลาร= สรอ. 

อáางอิงขáอมูลอัตราแลกเปลี่ยนสกุลเงิน https://www.bot.or.th/th/statistics/exchange-rate.html) [4] คุณลักษณะของ

เครื่อง (Specification of Freeze Dryer – Model Medium) ตามภาพที่ 5 

 
 

ภาพที่ 5 เครื่อง Harvest right small freeze dryer 

 

ต-นทุนการดำเนินงาน (Operating Costs) 

การสิ้นเปลืองพลังงานของเครื่อง Freeze-drying กระบวนการทำแหáงแบบแช]แข็งเปôนกระบวนการที่ใชáพลังงานสูง 

ซึ่งตáองการพลังงานจำนวนมากสำหรับการแช]แข็ง การรักษาสภาพสุญญากาศและการระเหิดการคำนวณค]าไฟของเครื่อง 

Freeze Dry  

 

ค]าไฟฟûาที่ตáองจ]าย (Baht) = จำนวนหน]วยไฟฟûาที่ใชá (Unit) x อัตราค]าไฟฟûา (Unit/baht) 

จำนวนหน]วยไฟฟûาที่ใชá (Unit) = กำลังไฟฟûา (kW) x จำนวนชั่วโมงใชáงาน (hr) 

 

ตารางที่ 1 รายละเอียดของการคำนวณค]าไฟฟûาเครื่อง Harvest right small Freeze Dryer 

Parameters Freeze Dry Units 

น้ำหนักน้ำพริกหนุ]ม 378 kg/year 

ค]าพลังงานไฟฟûา 14.9 kW/hr 

ระยะเวลา Freeze Dry ต]อครั้ง (หรือ 1 Batch) 24 hr 

ค]าไฟ 1 ชม. (14.9 หน]วยต]อชั่วโมง) คิดค]าไฟที่หน]วยละ 3.9361 บาท 58.65 Baht 

ค]าไฟ 1 Batch 1,407.60 Baht 

จำนวนรอบที่สามารถทำงานไดáแบบต]อเนื่องใน 1 เดือน 15 Batch 

ตáนทุนค]าไฟต]อเดือน 21,114 Baht 

ตáนทุนค]าไฟต]อป± 253,368 Baht 

 



วารสารวิชาการพลังงานสู.ชุมชน 

JOURNAL OF RENEWABLE ENERGY 

FOR COMMUNITY (J-REC) 

80 

การวิเคราะห*ต-นทุนผลิตภัณฑ* 

 วิเคราะห=ตáนทุนผลิตภัณฑ= โดยแยกประเภทตáนทุน เช]น ตáนทุนคงที่ (Fixed cost) ตáนทุนผันแปร (Variable cost) 

ตáนทุนรวม Total Cost 

 

ตารางที่ 2 ประมาณการขาย 

รายการ ราคาตcอหนcวย 

น้ำพริกหนุ]ม Freeze Dry 378 kg/year 

ยอดขาย/ป± (ขนาด 20 grams) จำนวน 18,900 pack 

ราคาขาย 45 baht/pack 850,000 baht/year 

 

 

ตารางที่ 3 ตáนทุนการผลิต 

รายการ ราคารวม 

น้ำพริกหนุ]ม Freeze Dry 378 kg/year 

งบประมาณวัตถุดิบ 378,000 baht/year 

งบประมาณแรงงาน 280,800 baht/year 

งบประมาณบรรจุภัณฑ= 81,099 baht/year 

 

ตางรางที่ 4 ราคาตáนทุนวัตถุดิบ 

วัตถุดิบ ปริมาณที่ใช- ราคาทุน 

น้ำเพริกหนุ]ม (สด) (ราคา 200 Baht/kg) 1,890 kg/year 378,000 baht/year 

 

 คcาจ-างแรงงาน (Labor costs) แมáว]าการดำเนินงานบางส]วนจะสามารถทำโดยอัตโนมัติไดá แต]ยังตáองใชáแรงงานที่มี

ทักษะเพื่อดูแลและบำรุงรักษาอุปกรณ= ซึ่งทำใหáตáนทุนแรงงานสูงขึ้น ดังตารางที่ 5 และ 6 

ตารางที่ 5 ตáนทุนแรงงาน 

ประเภท ระยะเวลาที่ใช- ต-นทุนตcอเดือน ต-นทุนตcอปâ 

ตáนทุนแรงงานผลิตและบำรุงรักษา 1 คน/500 บาท/วัน 13,000 156,000 

ตáนทุนแรงงานบรรจ ุ 1 คน/400 บาท/วัน 10,400 124,800 

รวมค]าตáนทุนแรงงาน 280,800 บาทตcอปâ 

 

ตารางที่ 6 ค]าใชáจ]ายบรรจุภัณฑ= 

ประเภท ราคาตcอหนcวย ต-นทุนตcอเดือน ต-นทุนตcอปâ 

ซองซีลสุญญากาศ 150 บาท/100 ซอง  1,170 14,040 

ถáวยฟลอยด= 3.35 บาท/ชิ้น 5,276.25 63,315 

ซองกันชื้น 0.40 บาท/ซอง 312 3,744 

ค]าใชáจ]ายเบ็ดเตล็ดรวม 81,099 บาทตcอปâ 
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ผลการวิจัยและอภิปรายผลการวิจัย 

ผลการประเมินดáานเทคนิคการอบน้ำพริกหนุ]ม (ก) น้ำพริกหนุ]ม (ก]อนอบ) แบบ Freeze dry ผลการชั่งน้ำหนักแต]

ละถาดมีน้ำหนัก 20 g เมื่อผ]านกระบวนการอบแบบ Freeze dry เปôนเวลา 24 h แสดงตามภาพที่ 6 พบว]า (ข) น้ำพริกหนุ]ม 

(หลังอบ) แบบ Freeze dry น้ำหนักลดลงจากเดิม 20 g เหลือเพียง 4 g เมื่อคำนวณหา คือ ความชื(นมาตรฐานเปียก 
(%db)  คือ ความชื(นมาตรฐานแหง้ (%db) และปริมาณน้ำที่ระเหยออก ตามความสัมพันธ=สมการ (1) (2) และ (3) 

พบว]า น้ำพริกหนุ]ม 1000 g เมื่อผ]านกระบวนการ Freeze dry น้ำหนักสุดทáายอยุ]ที่ 200 g ความชื(นมาตรฐานเป±ยก 80% 

ความชื(นมาตรฐานแหáง 400% และประมาณน้ำที่ระเหยออก 0.083 kg/h 

 

  

(ก) น้ำพริกหนุ]ม (ก]อนอบ) แบบ Freeze dry (ข) น้ำพริกหนุ]ม (หลังอบ) แบบ Freeze dry 

 

ภาพที่ 6 เปรียบเทียบผลการอบแหáงน้ำพริกหนุ]ม  

 

กำลังไฟฟûาเครื่องอบแหáงแบบ Freeze dry ขนาด 4.4 kW เมื่อทำการอบแหáง 24 h คิดเปôนพลังงานไฟฟûา 105.6 

kWh/batch เมื่อคำนวณค]าไฟฟûาที่ใชáในกระบวนการแต]ละครั้ง พบว]า 528 baht/batch (หมายเหตุ คำนวณค]าไฟฟûา 5 

baht/kWh) ผลของการวิจัยจะนำไปสู]การเพิ่มมูลค]าของน้ำพริกหนุ]มใหáมีราคาสูงในเชิงตลาด สำหรับธุรกิจขนาดเล็ก นำไปสู]

การส]งออกน้ำพริกหนุ]ม ตลอดทั้งสามารถเก็บรักษาคุณภาพของน้ำพริกหนุ]มไดáระยะเวลานานขึ้น  

 ผลความเปôนไปไดáทางเศรษฐกิจ (Economic viability) การวิเคราะห=จุดคุáมทุน (Break-Even Analysis) จุดคุáมทุน

ของผลิตภัณฑ= น้ำพริกหนุ]ม Freeze Dry ตáนทุนคงที่ เท]ากับ 54,514 บาท ตáนทุนผันแปรต]อหน]วย เท]ากับ 8.29 บาทต]อหน]วย 

ราคาขาย 45 บาท/แพáค (20 กรัม) 

 ประเมินจุดคุáมทุนสูตรคำนวณจุดคุáมทุน ณ ป™จจุบัน เท]ากับตáนทุนคงที่/(ราคาขาย - ตáนทุนผันแปรต]อหน]วย) 

54,514/(45 - 8.29) เท]ากับ 1,484.99 ชิ้น คิดเปôนเงิน 66,824.57 ผลการการวิเคราะห=จุดคุáมทุน แสดงตามภาพที่ 7 

wM

dM wm
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ภาพที่ 7 การวิเคราะห=จุดคุáมทุนของน้ำพริกหนุ]มแบบฟรีซดราย 

 

ผลตอบแทนจากการลงทุน (Return on Investment, ROI) ขึ้นอยู]กับป™จจัยต]าง ๆ เช]น การกำหนดราคาผลิตภัณฑ= 

ความตáองการของตลาด และประสิทธิภาพในการดำเนินงาน สำหรับผลิตภัณฑ=เฉพาะหรือสินคáาที่มีอัตรากำไรสูง ROI อาจ

น]าสนใจ แมáว]าจะมีการลงทุนเริ่มตáนที่สูงก็ตามมูลค]าป™จจุบันสุทธิจากการลงทุน - NPV (Net Present Value) 

ผลตอบแทนจากการลงทุน Return on Investment (ROI) ความสำคัญของ ROI การวัดความสำเร็จในธุรกิจในเรื่อง

ของการดำเนินธุรกิจ ROI เปôนตัวชี้วัดประสิทธิภาพที่สำคัญ (KPI) ที่ช]วยวัดกำไรจากการลงทุน เมื่อธุรกิจตáองการตรวจสอบ

ความคุáมค]าของการลงทุน ไม]ว]าจะเปôนการซื้ออุปกรณ=ใหม] การเริ่มแคมเปญการตลาดหรือการลงทุนในการวิจัยและพัฒนา การ

คำนวณ ROI ช]วยใหáเขáาใจว]าแนวทางการลงทุนไหนที่นำไปสู]กำไรและแนวทางไหนที่ขาดทุน 

สมการการคำนวณ ROI = (รายไดá – ตáนทุนของสินคáาที่ขายไป) / ตáนทุนของสินคáาที่ขายไป x 100 

แสดงวิธีการคำนวณ การลงทุนซื้อเครื่อง Freeze dry สำหรับอบแหáงน้ำพริกหนุ]มเพื่อจำหน]าย 

 

 ประมาณการขาย 

รายการ รวม 

น้ำพริกหนุÇม ฟรีซดราย 378 กิโลกรัม/ปÜ 

รายไดmจากการขาย 850,000 บาท/ปÜ 

 

 ต-นทุนการผลิต 

รายการ รวม 

ตmนทุนเครื่อง Freeze Dryer 115,433.34 บาท 

ตmนทุนวัตถุดิบ 378,000 บาท/ปÜ 

ตmนทุนแรงงาน 280,800 บาทตÇอปÜ 

ตันทุนบรรจุภัณฑ ̂ 81,099 บาทตÇอปÜ 

รวม 739,899 บาทตXอปY 
 

คำนวณค]า ROI สามารถประเมินไดáตามความสำพันธ= คือ (รายไดá – ตáนทุนของสินคáาที่ขายไป)/ตáนทุนของสินคáาที่

ขายไป x 100 เมื่อแทนความตัวแปร พบว]า (850,000 – 739,899)/739,899 x 100 = 0.14 ดังนั้น ROI มีค]าเท]ากับ 14 % 
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มูลค]าป™จจุบันสุทธิ (Net Present Value: NPV) คือ ผลต]างมูลค]าป™จจุบันของกระแสเงินสดรับสุทธิตลอดอาย ุ

โครงการกับเงินลงทุนเริ่มตáน ณ อัตราผลตอบแทนที่ตáองการ [1, 5] 

ตารางที่ 7 ผลการวิเคราะห= NPV 

Period Values 

0 -1,000,000 

1 -450,000 

2 800,000 

3 1,000,000 

4 1,500,000 

5 2,000,000 

rate 12.00% 

NPV 2,035,880.46 

 

ตารางที่ 8 อัตราผลตอบแทนภายใน IRR 

IRR (Internal Rate of Return) 

อัตราผลตอบแทนภายใน 

Period Values 

0 -1,000,000 

1 -450,000 

2 800,000 

3 1,000,000 

4 1,500,000 

5 2,000,000 

guess rate 10.00% 

IRR 46.70% 

NPV 0 

 

 
 

      (7) 

 

 
 

  

IRR = 46.70% 

 

สรุปผลการวิจัย 

ผลการประเมินทางเศรษฐศาสตร=ของการอบแหáงน้ำพริกหนุ]มดáวยกระบวนการทำแหáงแบบแช]แข็งสำหรับการแปรรูป

น้ำพริกหนุ]มในระดับวิสาหกิจชุมชน โดยการลงทุนเริ่มแรกจะใชáเครื่อง Freeze Dryer รุ]น Harvest Right Small Freeze 
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Dryer สำหรับวิสาหกิจชุมชน ในราคา 115,433.34 บาท ซึ่งสามารถผลิตน้ำพริกหนุ]ม Freeze Dry ไดáจำนวน 18,900 แพ็ค

ต]อป± จำหน]ายแพ็คละ 45 บาท คิดเปôนยอดขายเท]ากับ 850,000 บาทต]อป± โดยมีจุดคุáมทุนอยู]ที่ 1,484.99 แพ็ค ซึ่งคิดเปôน

รายไดáที่จุดคุáมทุนเท]ากับ 66,824.57 บาท  

ผลตอบแทนจากการลงทุน (ROI) เท]ากับ 14% และอัตราผลตอบแทนภายใน (IRR) เท]ากับ 46.70% ระยะเวลาคืน

ทุนเท]ากับ 1.7 ป± ซึ่งจากการวิเคราะห=มูลค]าป™จจุบันสุทธิ (NPV) พบว]า กระแสเงินสดเปôนบวกตั้งแต]ป±ที่ 2 ของการดำเนินงาน 

ซึ่งชี้ใหáเห็นถึงความเปôนไปไดáและความคุáมค]าทางเศรษฐกิจของการนำระบบทำแหáงแบบแช]เยือกแข็งมาใชáในการแปรรูปน้ำพริก

หนุ]มในระดับวิสาหกิจชุมชน 
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